
ПУЗЫРЬКИ РОЗЕ 2021

СОРТОВОЙ СОСТАВ: Пино черный 25%, Шардоне 75%

ПОЧВА: Пино черный: глинисто-песчаный ил, 
Шардоне: известковая глина

БРОЖЕНИЕ И ВЫДЕРЖКА: Переработка каждого сорта в отдельности
по белому способу и кратковременный настой на мезге перед
прессованием пино черный около 4 ч: гребнеотделение, мягкое
отделение сусла-самотека. Первичное брожение в стали
с последующей выдержкой на полном дрожжевом осадке 4 месяца.
Ассамблирование. Классическая шампанская технология, выдержка
на осадке в бутылке 24 месяца. Дозаж — 5 г/дм3    

АЛКОГОЛЬ: 12,3%

ВКУС И АРОМАТ: В многогранном аромате вина доминируют ягодные
ноты: спелой красной смородины, малины и клюквы. Отчетливо
ощущаются минеральные тона, к которым постепенно добавляются
цветочные ноты и тонкие нюансы   специй. Вкус игристого вина
яркий, насыщенный, но при этом очень изящный, с выраженной
гастрономической и сбалансированной кислотностью и свежим,
длительным послевкусием с тонкими нюансами красного апельсина,
грейпфрута, белых косточковых фруктов, клюквы в сахаре,
кизилового джема с пряным финишем.

РОЗОВОЕ ЭКСТРА БРЮТ


