
НИКОЛАЕВ И СЫНОВЬЯ
СИДР НОРМАНДСКИЙ 2024

ПРОИЗВОДСТВО, БРОЖЕНИЕ И ВЫДЕРЖКА: Ручной сбор отборных
фермерских яблок, быстрая и бережная доставка на переработку,
мойка и сушка яблок, тщательная сортировка, измельчение, прессование
на шнековом прессе, осветление путем отстаивания при низких
температурах, снятие с суслового осадка, запуск спиртового брожения.
Брожение в стали, при достижении кондиций сахаров 14–15 г/дм3 розлив
в бутылки. Дображивание в бутылке. Метод производства — ансестраль.
Выдержка 12+ месяцев на дрожжевом осадке в бутылке. Без дегоржажа.

АЛКОГОЛЬ: 6,0 % об

КИСЛОТНОСТЬ: 6,4 г/л

ВКУС И АРОМАТ: Цвет светло-лимонный. Аромат умеренной
интенсивности, яблочного террина с корицей и с нотками легких
белых цветов и разнотравья. Вкус яркий, объемный с тонкой
и приятной текстурой, гармоничной кислотностью во вкусе
и продолжительным фруктовым послевкусием с доминирующими
оттенками красных сладких яблок.

РЕЛИЗ: 1 456 бут


