
НИКОЛАЕВ И СЫНОВЬЯ
АМОН 2019

СОРТОВОЙ СОСТАВ: Мальбек 43%, Мерло 29%,
Каберне Совиньон 28%

ПОЧВА: Илисто-песчаные красные почвы с большим
содержанием железистых соединений и органического мела

БРОЖЕНИЕ И ВЫДЕРЖКА: Брожение в стали. Выдержка
в дубовой бочке 17 месяцев, французский дуб

АЛКОГОЛЬ: 14%

ВКУС И АРОМАТ: Вино сложное в аромате: в первом носе проявляются
яркие сортовые ароматы сладких фруктов, дикой вишни, клубничного
конфитюра, в развитии вина появляются оттенки душистого перца,
лавра и тимьяна, украшенные тонами табачного листа и темного
шоколада. Вкус структурный, плотный, хорошо сбалансирован,
с бархатистыми танинами, фруктовым профилем. Раскрывается
нотками терна, какао и пряного ягодного джема

РЕЛИЗ: 1 793 бут


